Banketaannemer

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen

Traiteur

Brien-Jehaes

Geldig vanaf 2022

{—

Koud buffet enat 10 personen

£23,00 [ persoon

Roze zalm volledig gegarneerd met tomaat, grijze garnaaltjes en gevulde eitjes
Tongrolletjes op ananas - Scampi's met rivierkreeftjes
2 kreeften (vanaf 30 personen)

Meloen met parmaham - Hespenrolletje - kalkoengebraad of varkensgebraad
Kippenboutjes - Kippenfilets - Frikadellen
Halve gandaham (vanaf 60 personen)

Groenteschotel en gevulde perziken met tonijn
Aardappelsalade - Rijstsalade - Macaronischotel
Cocktailsaus - Tartaarsaus

Verkrijgbaar aan dagprijs
gamba's, langoustines, appelsientjes met krab

Dessertbuffet

Chocolademousse - Tiramisu - Pina colada - Panna cotta - Advocaat

.

Rijstdessert - Flan karamel - creme briilée - Créme Suisse met speculaas
|Jsdessert

Broodjes zijn apart verkrijgbaar

Voor €1 extra voegt men een schotel met gerookte vis (zalm, heilbot, paling, forel) toe
Voor €4 extra voegt men aan dit buffet een dessertbuffet toe

Voor €5 krijgt u beide (schotel met gerookte vis en dessertbuffet)

Bediening: €16/uur per kelner

Naam :

Adres :

Tel. :

Datum :



Traiteur
Banketaannemer

Brien-Jehaes

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen

Geldig vanaf 2022

Koud & warm buffet  wuzmssomen

Roze zalm volledig gegarneerd met tomaat, grijze garnaaltjes en gevulde eitjes
Tongrolletjes op ananas - Scampi’s met rivierkreeftjes

Meloen met parmaham - Hespenrolletje

Kalkoengebraad of varkensgebraad - Kippenboutjes - Kippenfilets - Frikadellen

Groenteschotel en gevulde perziken met tonijn
Aardappelsalade - Rijstsalade - Macaronischotel - Broodjes
Cocktailsaus - Tartaarsaus

warm warm 2

£29.00 [ per persoon £30,00 | per persoon

Kippenpasteitje Varkenshaasje met champignons

Ribben in mosterdsaus Eendenborstfilets met fruit

Kalkoengebraad met fruit Parelhoenborstfilets met druivensaus

Chinees stoofsel (kip of kalkoen) Kalfsgebraad met seizoensgroenten
Varkensgebraad met champignons Konijn op grootmoeders wijze met wijnpeertjes
Bouletjes in kriekensaus Biefstukjes (bearnaiseroomsaus,

kroketten, amandelkroketten peperroomsaus of champignonsaus)

en frieten (ter plaatse op plaat gebakken)

kroketten, amandelkroketten en frieten

Dessertbuffet

Chocolademousse - Tiramisu - Pina colada - Panna cotta - Advocaat
Bavarois met aardbeien of frambozencoulis - Rijstdessert - Verse fruitsalade
Elan karamel - creme briilée - Creme Suisse met speculaas - |Jsdessert

Bediening: €16/uur per kelner

Naam :
Adres :
Tel. :

Datum :
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Banketaannemer

Brien-Jehaes

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen

Geldig vanaf 2022

Voorgerecht aan tafel opgedient  wanar2opersonen

Keuze uit: Kreeft met mango en broodje
Visserspalet en broodje
Noorse visschotel en broodje
Zalmcocktail en broodje

Hoofdgerecht warm buffet

Keuze uit:

Kalfsgebraad met seizoensgroentjes

Konijn op grootmoeders wijze met wijnpeertjes

Varkenshaasje met champignons

Eendenborstfilets met fruit

Parelhoenborstfilets met druivensaus

Biefstukjes (bearnaiseroomsaus, peperroomsaus of champignonsaus)
(ter plaatse op plaat gebakken)

Kroketten - frieten

Desserthuffet

Chocolademousse - Tiramisu - Pina colada - Panna cotta - Advocaat
Bavarois met aardbeien of frambozencoulis - Rijstdessert - Verse fruitsalade
Flan karamel - creme briilée - Creme Suisse met speculaas - |Jsdessert

Bediening: £14,00/uur per kelner €26,UB I per persoon

Naam :
Adres :
Tel. :

Datum :



Brien-Jehaes

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen

Menu 1

Visserscarrousel
(Zalm, krab, garnaaltjes, broodje)
of

of
Pompoensoep

Kalkoengebraad met fruit
en kroketjes
of
Varkensgebraad,
champignons en kroketjes

Dessert naar keuze (zie lijst)

£26,00 | per persoon

Bediening: €16/uur per kelner
Met bediening is “koffie - praline - bananenlikeurtje” mogelijk (+€1)

Naam :
Adres :
Tel. :

Kippenpasteitje met cruditeiten

Tomatenroomsoep met balletjes

Menu 2

Noorse visschotel + broodje
of
Visserspalet + broodje

Aspergeroomsoep
of
Preiroomsoepje

Varkenshaasje
met seizoensgroenten
en kroketjes

Dessert naar keuze (zie lijst)

£27.00 [ per persoon

Datum :

Geldig vanaf 2022

Menu 3

Visserspotje
met bladerdeeghapje
of
zalmcocktail + broodje

Waterkersroomsoep
of
kippencréme

Eendenborstfilets met fruit
en amandelkroketjes
of
konijn op grootmoeders wijze
met wijnkroketjes

Dessert naar keuze (zie lijst)

£28,00 | per persoon



Brien-Jehaes

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen Geldig vanaf 2022

Menu 4 il
Menu b

Een luxueuze cocktail ~
van kreeft
en mango + broodje Tongfilets met kreeftensaus M 6
of e n U
Bloemkool Gandaham met meloentje + broodje
broccoli-roomsoep . ; . ;
Kervelcreme Vispannetje meotfscampl-sausp
Parelhoenborstfilets of s .
met druivensaus champignonroomsoep warme zalm met juliennegroentjes
en amandelkroketjes
Kalfsgebraad met groenten Tomatenroomsoep
- i t
Dessert naar keuze (ze lis!) en Florentijnse aardappe(ljes Sappige kalfsoester met verse
Dessert naar keuze (zie lijst) tuingroentjes en ;mandelkrokenes
- £28,00 I per persolil Lamskroontje met mosterdsausje
£30,00 [ per persoon
30, I PECE Dessert naar keuze (zie lijst)
Bediening: €
NG SIG/HLLpeF ke ! £32,00 [ per persoon

Met bediening is “koffie - praline - bananenlikeurtje” mogelijk (+€1)

Naam :
Adres :
Tel. : Datum :



Banketaannemer

Traiteur

Brien-Jehaes

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen Geldig vanaf 2022

—

Saladbar

Salade - Eitjes - Tomatensla - Komkommersla
Verse geraspte groentjes - Bloemkool - Boontjes

Rijstsalade - Aardappelsalade - Spirelli met hesp

Mayonaise - Cocktailsaus - Tartaarsaus
Warme provencgaalse saus

Broodijes zijn apart verkrijgbaar -
Bakken mogelijk voor €16,00 per bakker/uur
Gasbarbecues te huur: €15,00 (gas inbegrepen)

B a r b e Cu e 4 stukken vlees/vis per persoon of

€22,UU I persoon 3 stukken vlees/vis per persoon en 1 dessert

Zalm in papillot - Visbrochette - Forel

Chipolata - Witte worst - Kalkoenlapje - Hamburger - Barbecuespek - Slavink
Kipbrochette - Brochette - Merguez - Lamskotelet - Barbecueworst - Souvlaki
Gemarineerde rib - Gemar. kotelet - Gemar. kipfilets - Gemar. mignonette

Verkrijgbaar aan dagprijs
Gemar. biefstuk - Rundsbrochette

Aperitiefhapjes
voor de barbecue

Kip apero (1) €0,70/stuk
Kip apero (2) €1,40/stuk
Kip apero (3) £2,10/stuk
Spekfakkel €1/stuk
Pruim met

gerookt spek €1,10/stuk
Ananas met
gerookt spek

Leveren vanaf 20 personen

€1,10/stuk

Naam :

Adres :

Tel. :

Datum :



Brien-Jehaes

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen

Naam :
Adres :
Tel. :

Geldig vanaf 2022

Koude breugelschotel

£20,00 | per persoon

Gebakken spek en frikadellen
Ribbetjes

Kippenboutjes

Witte Worsten

Rode Worsten

Diverse soorten patés met confituur
Brood gevuld met zwarte boterhammen met kipkap
Ajuintjes

Komkommertjes

Mosterd

Pickles

Botertjes

Broodjes apart verkrijghaar
Goulashsoep (€5 / persoon)

Bediening: €16/uur per kelner

Datum :

i S —



Brien-Jehaes

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen

Geldig vanaf 2022

Ktaargemaakte-berden

apart in kommen: rijstsalade, spirelli met hesp, aardappeltjes, cocktail- en tartaarsaus

—
\legetarisch bord
£9.00 | per persoon
Salade Tomaat
Komkommers
Worteltjes Selder
Rode en witte kool
Boontjes Eitje

r’_

£14,00 [ per persoon

Salade Gevulde eitjes
Zalm

Tomaat-crevette (grijze garnaaltjes)
Kippenboutje Kalkoengebraad
Meloen met parma Frikadellen
Verse geraspte groenten

Naam :
Adres :

Tel. : Datum :

’

Bord
£12,00  per persoon

Salade Gevulde eitjes
Tomaat Boontjes
Verse geraspte groenten

Kippenbil Kalkoengebraad
Zalm

| Bord

£15,00 | per persoon

Salade Gevulde eitjes
Zalm Tongrolletjes
Gerookte zalm + gerookte heilbot

Tomaat-crevette (grijze garnaaltjes)
Kippenboutje Kalkoengebraad
Meloen met parma Frikadellen

Verse geraspte groenten




Brien-Jehaes

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen

Geldig vanaf 2022

3
Koude hapjes €150/ stuk

~

Belegd broodije !
Bote?'hamme:\ met kipkap Warme hapjes
Kippenboutje €1_[][] I stuk

Bordje met gerookte vissoorten
Lepelhapje met meloen en parma
Lepelhapje met scampi en dille
Lepelhapje met gerookte zalm en tomaat

Assortiment ovenhapjes
Assortiment frituur hapjes

—

Andere hapjes/gerechten:

Frikadel met ajuintje of komkommer £1,00 / stuk
Koud toastje met beleg (assortiment) £1,00 / stuk

Mini-smos £3.00 [ stuk

Cocktailke van zalm en garnaaltjes £3,00 / stuk o N
Diverse soepen £5,00 / liter

Vidévulling £12,00 [ kg

Konijnenbil £5,00 / stuk

Kaasschotel om van te snoepen £10 [ persoon

Kaasschotel hoofdmaaltijd €12 [ persoon

Naam :
Adres :
Tel. :

Datum :



Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen

Naam :
Adres :
Tel. :

Brien-Jehaes

Geldig vanaf 2022

Dessertjes

Chocolademousse

Tiramisu

Pina colada

Panna cotta

Advocaat

Bavarois met aardbeien of frambozencoulis
Rijstdessert

Verse fruitsalade gemarineerd

Flan karamel

creme briilée

Créme Suisse met speculaas (specialiteit van het huis)

|Jsdessert (assortiment, ijstaart of pronkijs)

Indien niet inbegrepen in de menu is de prijs per dessert Eh,ﬂl] I StUk

Ook kleine desserts zijn verkrijghaar aan {‘:2,00 per stuk

Datum :

T e ———



Brien-Jehaes

Gelieve ten laatste één week op voorhand te bestellen

Geldig vanaf 2022

r

Fondueschotel
£10,50 | per persoon

Stukjes kip
Stukjes varken
Stukjes runds
Kleine worstjes

r—

Gourmetschotel
£10,50 [ per persoon

Stukjes Kip
Stukjes varken
Stukjes runds
Kleine worstjes

—

Naam :
Adres :
Tel. :

Gourmetschotel

speciaal
£12,00 / per persoon

Stukjes Kip
Stukjes varken
Stukjes runds
Kleine worstjes
Slavinkjes
Minibrochetjes
Chipolatakes

Extra

gepaneerde balletjes (€10,00 / ko)

“Salaatjes es0uperpersion

Salade - Eitjes - Tomatensla - Komkommersla
Verse geraspte groentjes - Bloemkool - Boontjes

Rijstsalade - Aardappelsalade - Spirelli met hesp

Mayonaise - Cocktailsaus - Tartaarsaus

Datum :



